
No.1 ラ・ロシェル 坂井宏行監修
フレンチシェフの深みビーフカレー

No.2 ラ・ロシェル 坂井宏行監修
こだわりのローストビーフと

特製ガーリックペッパーソース

【商品内容】 牛肉１００％のハンバーグ130ｇ×6

黒トリュフソース180ｇ×1

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

【商品内容】 香野菜と牛肉１００％のハンバーグ130ｇ×8

 通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

フレンチの鉄人坂井シェフ監修。ソテーした玉葱と牛肉、

そのシンプルな素材を、選び抜いた香辛料と生クリームで仕立てることで、
奥深い味わいのカレーが完成しました。

A.【商品内容】 180ｇ×４

 通常価格： 3,240円 → 生協価格： 3,070円
B.【商品内容】 180ｇ×8

 通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

【商品内容】 ローストビーフ３５０ｇ・特製ガーリックペッパーソース120㎖

  通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

数種類のスパイスをブレンドし、真空加熱でじっくり焼き上げ、中はしっとりと

仕上げました。シェフこだわりの特製ガーリックペッパーソースで肉本来の旨み
を損なわず味わえるソースに仕上げました。

厳選した牛肉とその日仕入れた玉ねぎ、卵をその日の午前に

加工し徹底して鮮度にこだわっています。ワインと黒トリュフを入れた風味
豊かなソースをかければ、こだわりハンバーグの完成です。

No.3 ラ・ベットラ・ダ・オチアイ 落合務監修
牛肉１００％のハンバーグと黒トリュフソース

牛肉100%のハンバーグに細かく刻んだセロリやパセリを入れ、

ブラックペッパーの風味を効かせました。香味野菜の甘みやほのかな香り、
ブラックペッパーの刺激が食欲をそそります。

No.4 ラ・ベットラ・ダ・オチアイ 落合務監修
香味野菜と牛肉１００％のハンバーグ

【商品内容】 180ｇ×4

通常価格： 3,240円 → 生協価格： 3,070円

スパイシーな味わいの奥に広がる、カカオが生み出す深いコク。
ショコラティエならではの感性で創り上げたカレーです。

No.10 パレ ド オール
ショコラティエが作ったカカオカレー

【商品内容】 180ｇ×8

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円



No.6 レストランリューズ 飯塚 隆太監修
4種の果物で煮込んだビーフカレー

No.7 レストランリューズ 飯塚 隆太監修
濃厚デミグラスソースハンバーグ

【商品内容】 ハンバーグ150ｇ×3 ・ ビーフシチュー220ｇ×２

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

No.9 レストランリューズ 飯塚 隆太監修
国産牛のビーフシチュー

評価機関にて連続星獲得の実力店、六本木リューズ飯塚シェフが
監修。4種のフルーツを贅沢に使用したビーフカレー。4種類の果物を
入れることで奥深い味わいとフルーツの甘みが一口で広がります。

A.【商品内容】 180ｇ×４

通常価格： 3,240円 → 生協価格： 3,070円
B.【商品内容】 180ｇ×８

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

赤ワインとトマト、バターで奥深い味わいに仕上げたデミグラスソースに、
温めたときにジューシーさが残るよう軽く焦げ目をつけて焼いた
ハンバーグを閉じ込めました。

A.【商品内容】 150ｇ×4

通常価格： 3,240円 → 生協価格： 3,070円
B.【商品内容】 150ｇ×8

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

赤ワインとトマト、バターで奥深い味わいに仕上げたデミグラスソースのハン
バーグと風味豊かに仕上げた本格フレンチの味わいのビーフシチューの詰合せ。

  

No.8 レストランリューズ 飯塚 隆太監修
濃厚デミグラスハンバーグとビーフシチュー

赤ワインを効かせたデミグラスソースでじっくり煮込み、風味豊かに
仕上げました。ぷりぷりのマッシュルームと牛肉の旨みが詰まった、
本格フレンチのビーフシチューをお届けします。

【商品内容】 ビーフシチュー220ｇ×４箱

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

【商品内容】 黒トリュフと4種のチーズのピッツァ185g、
ボロネーゼのピッツァ204g、ピッツァマルゲリータ 205g  各8インチ×2枚

 通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

ミミはもちもち、外はパリパリッとするナポリ風クラフトにチーズ数種に

黒トリュフを使ったピッツァ。赤ワインエキスを使用ピリッとスパイシーに仕上げた
ボロネーゼソースのピッツァ。バジルの香りにこだわったマルゲリータピッツァの
３種類。

No.5 リストランテマッサ監修
3種のこだわりナポリ風ピッツァ



【商品内容】 たこ焼き30個×2袋 ・ 特製ソース30ｇ×6袋

通常価格： 5,400円 → 生協価格： 5,130円

外はふわふわ、中はトロトロ、お出汁がしっかり効いてる
´ふわトロ系やわらか食感´のたこ焼きです。レンジでチンするだけの
簡単調理。実際にお店で使用している特製オリジナルソース付き。

No.11 【大阪】 あほや 監修
   ふわトロ たこ焼き

【商品内容】 15個×３パック

通常価格： 3,240円 → 生協価格： 2,700円

キャベツを中心とした素材をベースにあっさりとした味でありながら豚肉の

コクを併せ持つ浜松餃子。屋台のフライパン焼きから考案された「円型焼き」が
特徴で中央のくぼみに茹でもやしを添える「浜松餃子」を是非ご賞味ください。

No.12   浜松餃子
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